LE

IVIER

TROUVILLE / MER

0231981553
reservation@restaurantlevivier.com

www.restaurantlevivier.com

LES BOISSONS FRAICHES LES EAUX

Les Jus de fruits

Orangina, Oasis

Limonade, diabolo.4,90€ Schweppes, Perrier
Sirop a I’eau

Sancerre

Cheverny

Menetou Salon

Muscadet Sévre et Maine sur Lie

Chablis

Saint-Véran ‘“‘Louis Jadot”

Pouilly fuissé “Louis Jadot”

Savigny-lés-Beaune ler cru ‘“Louis Jadot”

Meursault “Louis Jadot”

Puligny Montrachet Grand Cru “Louis Jadot” (91 Parker)
Corton Charlemagne Grand Cru “Louis Jadot” (93+ Parker)
Batard-Montrachet Grand Cru “Louis Jadot” (93-95 Parker)

Saumur Champigny

Saint Emilion

Blaye - Cotes de Bordeaux

Saint Estéphe “Chateau Cossieu-Coutelin”
Savigny-lés-Beaune ler cru ‘“Louis Jadot”

Pommard ler cru “Louis Jadot” (92 Parker)

Vosne Romanée ler cru “Louis Jadot” (92 Parker)

Clos Vougeot Grand Cru ‘“Louis Jadot” (95 Parker)
Charmes Chambertin Grand Cru “Louis Jadot” (94 Parker)
Grand Echezeaux Grand Cru “Louis Jadot” (94 Parker)

Cotes de Provence
Chateau TORPEZ “Saint-Tropez’ (Bravade)
Domaine Ott* “Cotes de Provence”’

Verre Carafe
12cl (IGP) 50cl
Saumur Champigny
Saint Emilion rouge AOC
Saint-Estephe
Savigny-lés-Beaune ler cru ‘“Louis Jadot’’ Rouge ou Blanc
Coteaux du Layon
Domaine Ott* “Cotes de Provence”
Sancerre blanc AOC
Saint-Véran ‘“‘Louis Jadot”
Vin de Pays d’Oc, cépage Chardonnay blanc 19,50€
Vin de Pays d’Oc, cépage Merlot rouge 19,50€
Vin de Pays d’Oc, cépage Cinsault rosé 19,50€

Ruinart (R de Ruinart brut)
Ruinart Blanc de Blancs ou Rosé
Dom Ruinart Millésimé Blanc de Blancs... 235€

Le Verre (12cl) 6,90€
La bouteille (75cl) 19,90€

L‘ABUS D‘ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION

Le Pain perdu, son caramel maison et sa glace vanille

Le Tiramisu du Chef.....coiinnniiiiiiiiiiiiiinninnnnnnteeeieeecccssssssssnsssseeessssssssssssssssssssssssssssssssssns 10€
La Tarte Tatin

Notre délicieux crumble aux pommes

Nos généreuses profiteroles et leur sauce chocolat maison

Créme brulée a la vanille bourbon

L’ile flottante

Le riz au lait et son caramel maison

Le Café ou le Thé Gourmand

L’Assiette de fromages Normands (Camembert, Pont-I’Evéque, Livarot)

Le Magnifique Banana Split
(banane, glace : vanille, fraise et chocolat, sauce chocolat, chantilly)
Péche Melba (péche, glace vanille, coulis de framboise, chantilly)

Poire Belle Héléne (Poire, glace vanille, sauce chocolat maison, chantilly)
Coupe Normande (sorbet pomme, calvados)

Coupe Colonel (sorbet citron, vodka)

Café, Caramel ou Chocolat Liégeois

La coupe Dame Blanche (glace vanille, sauce chocolat, chantilly)

Coupe de glaces ou sorbets (3 boules)

Coupe Mont Blanc (créme de marron, glace vanille, chantilly)

La Soupe Champenoise, Mojito, Mojito fraise, Mojito mangue

Le Vivier (vodka 4cl, purée de fraise 2cl, fruits exotiques |2cl)

Le Normandie (Calvados 2cl, créme de cassis 2cl, cidre 10 cl)

Le Tequila Sunrise (Tequila 4cl, jus d’orange 10cl, sirop de grenadine)

Le Punch Antillais (Rhum blanc 4cl, sucre de canne 2cl, fruits exotiques 10cl)
L’Americano maison (8cl)

L’Apérol Spritz ou le Limoncello Spritz

Le St-Germain Spritz

L’Utopia (fruits exotiques 10cl, sirop de grenadine 2cl)

Le Sunset (ananas, citron pressé, purée de mangue)

Le Fruit Passion (Fruits exotiques 10cl, purée de fraise, sirop de vanille)
Le Virgin Mojito

Kir vin blanc

Coupe de champagne Blanc de Blancs 14€ Kir Normand au cidre

Kir Royal champagne Blanc de Blancs 14€ Apéritif Normand (cidre et calvados)

Martini rouge ou blanco Campari, Suze, Muscat
Ricard Pommeau de Normandie, Porto Rouge.. 8€

Jack Daniel’s, Four Roses G’vine France
Haig Club BullDogs

Jack Daniel’s Single Barrel Hendrick’s
Chivas (12ans), Aberlour Bombay Saphire
Lagavulin

Glenfiddich (12ans) Sk [Daraarm
Glenfiddich (IPA)

Akashi, Nikka, Togouchi

Glenmorangie (18ans)

Rémy Martin XO

Bumbu, Beach House spiced

Bacardi (8ans) Yenerable (18 ans)

Diplomatico Age d’or (25 ans)

Doyen d’age (35 ans)

Réserve Ancestrale (de 35 a 80 ans)

Don Papa, Baroko
Zacapa (23ans)
Zacapa (XO), Centenario Ron (30ans).... 28€

LES BIERES

PRESSION (25cl) : St Omer
Goudale
BOUTEILLE : Heineken blonde (25cl)
Leffe blonde (33cl)
Hoegaarden blanche (33cl) 7,50€

LES DIGESTIFS

Get 27, Get 31
Baileys, Limoncello




DU COTE DES
FRUITS DE MER

pour 2 pers. |158€
12 Huitres N°2 de Normandie, 6 langoustines, 6 crevettes roses,
bigorneaux, bulots, amandes de mer, crevettes grises,

| tourteau, | homard de 500 g env.

pour 2 pers. 149€
10 langoustines, 12 crevettes roses, bigorneaux, bulots,

crevettes grises, | tourteau, | homard de 500 g env.

pour | pers. 59€
6 huitres N°2 de Normandie, 2 langoustines, 2 crevettes roses,
bigorneaux, bulots, amandes de mer, crevettes grises,

/2 tourteau

.. 39,90€
3 huitres N°2 de Normandie, | langoustine, 2 crevettes roses,

bigorneaux, bulots, amandes de mer, crevettes grises

Les langoustines (6)
Les 6 huitres

Les 9 huitres

Les crevettes grises (200 g) ....
L’assiette de bulots

L’assiette de bigorneaux

Les crevettes roses (12)

Le tourteau

Les amandes de mer (12)

Le 1/2 homard froid du Vivier

servies avec une portion de

Moules a la mariniére
Moules au chovrizo
Moules au cidre fermier
Moules a la créme

Moules au camembert

SELON ARRIVAGE, CERTAINS PRODUITS PEUVENT MANQUER - PRIX NETS - SERVICE COMPRIS

Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Entrée + Plat + Dessert

La friture de calamars, sauce tartare
La terrine de campagne
L’assiette de bulots
La soupe de poisson
Les 6 huitres de Normandie N°2

Les rillettes de saumon

Le beau filet de bar sauce vierge (suppl. 6€)
La choucroute de la mer safranée aux trois poissons
L’aile de raie aux capres beurre noisette
La bavette « Angus » a I'échalote
Le supréme de volaille a la Normande

L’entrecote grillée de 350g sauce au poivre (suppl. 6€)

L’ifle flottante
La tarte tatin
Les belles profiteroles sauce chocolat maison (suppl. 2€)
Le tiramisu du chef
Le trio de fromages normands
La Coupe Normande -sorbet pomme et Calvados- (suppl. 3€)

Tout changement au menu est facturé a la carte

Coupe de champagne ou Kir royal

Blanc de Blancs

6 Huitres N°2, 6 Crevettes Roses,
2 Langoustines,

Bulots, Bigorneaux, Amandes de Mer

Café gourmand

I Muscadet sur Lie

| Cote de Provence

| Cote de Blaye | TOUT COMPRIS

Servi aux enfants de - 12 ans
Steak haché

| boule de glace vanille, fraise, chocolat ou barbapapa

nuggets de poulet dos de cabillaud

Le
La
Le
La
La

A LA CARTE

Tataki de Filet de Boeuf

soupe de poisson, rouille, croGtons et emmental
gravlax de saumon, mesclun de jeunes pousses
terrine de campagne

friture de calamars, sauce tartare

Les rillettes de saumon

La

La

La

La

La

Le
Le
Le
Le
Le

Burrata et ses tomates de saison

salade césar
salade gourmande
belle assiette végétarienne

salade nicoise

(selon arrivage)

belle sole meuniére (500 g)

homard grillé de notre Vivier (500 g)
beau filet de bar, sauce vierge

Fish and Chips

dos de cabillaud, sauce chorizo

pavé de saumon grillé a la créme ou a la vapeur

L’aile de raie aux capres beurre noisette

Les belles gambas flambées au calvados

La
La

marmite du pécheur

choucroute de la mer safranée aux trois poissons

belle entrecote grillée, (mini 350g) sauce au poivre
beau filet de beeuf, sauce au poivre

tartare de beeuf Charolais (XXL suppl.6€)

supréme de volaille a la normande

belle bavette « Angus » a I'échalote

carpaccio de beeuf au basilic

Les linguines créme de langoustines

Les linguines créme de truffe et jambon fumé

Salade verte, frites maison, riz, pommes grenailles,
ratatouville, haricots verts 6,90€

LA MAISON N’ACCEPTE PLUS LES CHEQUES - LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE



