
Menu Réveillon
31 décembre 2023

Farandole de
desserts

Foie gras, pain perdu et son chutney aux poires

Trilogie de Saumon 
(Tartare, Gravlax et Rillettes)

Ou

Coupe de Champagne “Blanc de Blancs”
accompagnée de ses amuse-bouches

Filet de bar, sauce vierge et son risotto
Ou

Magret de canard, sauce Foie gras et ses deux purées

Assiette de Fromages Normands et 
son meslun de jeunes pousses 

88 €

Café ou Thé

Restaurant Le Vivier



Farandole de
desserts

Menu Réveillon
31 décembre 2023

Coupe de Champagne “Blanc de Blancs”
accompagnée de 

ses amuse-bouches

189 €

Restaurant Le Vivier

Plateau Royal pour 2 personnes

Plateau de fruits de Mer
1 Homard de 500 gr environ

1 Tourteau
12 Huitres n°3 St Vaast

8 Langoustines
8 Crevettes roses

Bulots
Bigorneaux

Crevettes grises 
Amandes de mer

 Café ou Thé


