RESTAURANT
BISTROT LEVIVIER

FRUITS DE MER

Promenade des planches
14360 Trouville-sur-Mer
Tél. 02 31 98 15 53
Fax. 02 31 98 50 42
info@restaurantlevivier.com
www.restaurantlevivier.com




FRUITS DE MER

Les 6 Huitres 11 €

Les 6 Langoustines

Les 3 Clams

Les 200 gr de crevettes grises
L'assiette de Bulots

Les 10 grosses crevettes roses

NOS HUITRES

Creuses de pleine mer N° 2 en provenance de la Manche

Les 9 Huitres

17 € Les 12 Huitres

FRUITS DE MER « A LA CARTE »

21 €
12 €
12 €
11 €
12 €

Le tourteau de 500 grs
Les Bigorneaux

Les 10 Amandes de mer
Les 5 Etrilles

Le demi-Homard froid

22 €
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LE COIN DE L'ECAILLER

LE PLATEAU ROYAL (Plateau pour 2 personnes)

10 Huitres, 6 Langoustines, Bulots, Amandes de mer, 2 Clams, Crevettes grises, 6 grosses Crevettes,
Bigorneaux, Etrilles, 1 Tourteau, 1 Homard

LE CAPITAINE (Pour 1 personne)

6 Huitres creuses N°2 de pleine mer, 2 Langoustines, Bulots, Bigorneaux, 3 amandes de mer,
1 Gros Clams, Crevettes grises, 1 Etrille, 3 grosses Crevettes, 1 Tourteau de 500 gr

LE PLATEAU DE CRUSTACES (Plateau pour 2 personnes)

8 Langoustines, Bulots, Bigorneaux, Crevettes grises, Grosses Crevettes,
4 Etrilles, 1 Tourteau, 1 Homard

L’ASSIETTE DE FRUITS DE MER (Assiette dégustation)

3 Huitres creuses de pleine mer, 2 Langoustines, Bulots, Bigorneaux, 3 amandes de mer,
1 Clams, Crevettes grises, 2 grosses Crevettes, 1 Etrille

LE COQUILLAGE (Pour 1 personne)

12 Huitres creuses N° 2 de pleine mer, 3 Gros Clams,
10 amandes de mer

MENU DUO 88 €

Apéritif, vin et café compris

Kir Normand
Plateau de fruits de mer pour 2 personnes

La chaudrée et ses légumes

La coupe Duo
Café
1 Bouteille Muscadet ou Provence
ou A.O.C. Bordeaux 1'¢ cote de Blaye

MENU HOMARD 64 € 50

Un demi Homard froid mayonnaise de notre vivier
Un demi Homard réti a I'huile d’olive
et piment d’Espelette
Un dessert au choix dans notre carte

LE PLATEAU MOUSSAILLON 9 €
(Servi uniguement aux enfants de moins de 10 ans accompagnés)

Mousse de foie de volaille
Nuggets de poulet ou filet de poisson frit ou steack haché
Frites

Yaourt nature et petite friandise

110 €

41 €

100 €

23 €

35 €

* Nos plateaux sont modifiables en quantité et composition a la demande du client



MENU a 27 € (Une entrée + un plat + un dessert)
MENU a 22 € (Une entrée + un plat)

ou
(un plat + un dessert)

LES ENTREES

Foie gras mi-cuit maison et sa marmelade de pommes confites (supplément 4 €)
Assiette de fruits de mer du « Bistrot »
Poélée de crevettes roses sautées a I’ail sur son lit de salade

6 Huitres normandes n° 2 de pleine mer

Soupe de poissons rouille et croiitons
Tartare de saumon frais au gingembre confit

Emincé de magret de canard et foie gras

Petite friture d’éperlans sauce tartare
Jambon cru a Pitalienne

LES PLATS

Raie a la trouvillaise (créme ou capres)
La chaudrée et ses légumes
Choucroute de la mer
Brochette de trois poissons rétie a I’huile d’olive
Confit de canard maison et ses pommes sautées
Cote de baeuf (I pers) sauce poivre et sa garniture (supplément 6 €) (UE)
Escalope de saumon au beurre blanc
Andouillette “AAAAA” sauce moutarde frites

LES DESSERTS

Tarte Tatin et sa creme fraiche
Mi-cuit au chocolat créme anglaise
Créme briilée et sa cassonade
Brochette de fruits frais, sorbet exotique
CEufs a la neige
Café ou chocolat Liégeois
Coupe Dame blanche
Pommes au four et son coulis



NOTRE CARTE

ENTREES - SALADES

Carpaccio de magret de canard et son foie gras mi-cuit

Cuisses de grenouilles a la provencale

Soupe de poisson, rouille et crodtons _
Tartare de saumon frais au gingembre confit

Fricassée tiede de gambas en salade aux saveurs pimentees

Assiette de jambon de pays et ses petits acidulés

Foie gras mi-cuit maison et sa marmelade de pommes confites

Le demi-homard froid du «Vivier » et sa mayonnaise

Poélée de noix de Saint-Jacques et crevettes roses et son beurre a I'ail (suivant arrivage)

LES POISSONS

Bar frais grille au fenouil et sa garniture

Belle sole meuniere (500 gr minimum) pommes vapeurs

La chaudrée et ses legumes
Gambas géantes flambées au whisky

Homard frais, simplement réti & I'huile d’olive et piment d’Espelette

Choucroute de la mer

Choucroute de la mer Royale avec son demi-homard roti

Moules mariniéres ou créme, servies avec pommes frites

Friture d’Eperlans, sauce tartare
Super friture avec langoustines et crevettes roses

Brochette de 3 poissons rétie a I'huile d'olive

Raie a la creme ou capres

Escalope de saumon, beurre blanc citronné et son légume

LES PLATS

Confit de canard maison pommes sautées

Cote de beeuf (1 pers), sauce poivre poélée minute (UE)

Andouillette “AAAAA” grillée a la plancha

Bavette sauce échalotes frites

La garniture des plats est faite en fonction des saisons et du marché

Frites ou légumes supplémentaires

FROMAGES

Assiette de fromages Normands

LES DESSERTS

Crépes Suzette

Tarte tatin et sa creme chantilly

Mi-cuit au chocolat créeme anglaise

Creme brilée et sa cassonade

Profiteroles au chocolat

(Eufs a la neige maison

Brochette de fruits frais (selon saison) caramélisée, sorbet framboise
Tarte normande tiede

Salade de fruits frais et son ardme de saison

Pommes au four et son coulis de pommes vertes et caramel

LES GLACES

Coupe Amarena (glace vanille, fraise, cerises Amarena, chantilly)

Coupe Normande (sorbet pomme, calvados)

Coupe Colonel (sorbet citron, vodka)

Coupe 3 sorbets ou 3 glaces au choix

Café ou chocolat Liégeois
Café gourmand

La coupe Dame blanche

14 € 40
13 € 80
10 € 20
12 € 90
18 € 80
13 € 20
15 € 90
26 € 50
13 € 10

23€ 70
32 € 80
17 € 90
32 €50
62 €
18 €
34 €
15 €
15 €
27 €
17 € 20
18 € 80
17 € 50

16 € 50
26 €

15 € 60
15 € 80

3 €50

6 € 50
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RESTAURANT
BISTROT LEVIVIER

Fruits de mer

Promenade des planches
14360 Trouville-sur-Mer
Tél. 02 31 98 15 53
Fax. 02 31 98 50 42
info@restaurantlevivier.com
www.restaurantlevivier.com




